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The article studied the morphological composition of the carcasses of gilts and surgical castrates of 
Danish and Canadian origin with a pre-slaughter live weight of 110 and 130 kg and the influence of the 
factors of gender and pre-slaughter weight of pigs on the quality of their carcasses. It was established that 
the increase in pre-slaughter weight in animals of both genotypes led to increased fatness and decreased 
bone density. At the same time, the meatiness of the carcasses was preserved at almost not the same level. It 
was found that with an increase in the pre-slaughter weight of Danish pigs by 20 kg, the weight of the 
chilled carcass increased by 20.6 %, the weight of meat by 18.2 %, the weight of lard by 28.4 %, and the 
weight of bones in it by 17.3 %, the yield of fat in the carcass increased by 6.5%, while the proportion of 
meat in it decreased by 1.9 % and bones by 3.1 %. At the same time, in animals of Canadian origin, with a 
similar increase in pre-slaughter weight, the weight of the chilled carcass increased by 22.4 %, the weight 
of meat in it by 20.2 %, the weight of fat by 30.1 %, and the weight of bones in it by 17.7 %. the yield of fat 
in the carcass increased by 6.3 %, while the share of meat in it decreased by 1.8 % and bones by 3.8 %. It 
was proven that with such an increase in the weight category in males, the mass of the chilled carcass 
increased by 21.9 %, the mass of meat increased by 19.6 %, the mass of lard increased by 29.6 %, and the 
mass of bones in the carcass increased by 18.3 %. The share of lard in it was 6.3 %, while the yield of meat 
decreased by 1.9 %, and the yield of bones was 3.0 %. At the same time, in pigs, with a similar increase in 
pre-slaughter weight, the weight of the chilled carcass increased by 22.4 %, the weight of meat in it in-
creased by 24.7 %, the weight of fat by 34.8 %, and the weight of bones by 21.9%, increased by 6.2 % yield 
of lard, and the yield of meat decreased by 1.7 % and the proportion of bones decreased by 3.9 %. With 
increased pre-slaughter weight of both females and males of the investigated genotypes of pigs, the meati-
ness decreased slightly, and the fatness and bone density of the carcasses increased. It was determined that 
the pre-slaughter live weight of pigs had a probable, solid influence on the slaughter weight, gizzard weight, 
beam weight, carcass length, “muscle eye” area, and lard thickness. At the same time, its influence on 
slaughter yield and mass loss during cooling turned out to be statistically improbable. Gender had a signifi-
cant effect on slaughter yield, carcass length, beam weight, and gizzard weight, while its impact on chilling 
weight loss, slaughter weight, muscle eye area, and lard thickness was not statistically significant. The 
interaction of the two factors studied did not significantly affect the parameters of the carcass studied. 

Key words: pigs, genotype, sex, pre-slaughter weight, carcass quality, influence of factors. 
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У статті вивчались морфологічний склад туш свинок та хірургічних кастратів  данського і канадського походження за пе-
редзабійної живої маси 110 і 130 кг та вплив факторів  статі й передзабійної маси свиней на якість їхніх туш. Встановлено, що 
зростання передзабійної маси у тварин обох генотипів призвело до підвищення їх сальності, зниження кістлявості при збережені 
м’ясності туш майже не одному рівні. Виявлено що з підвищенням передзабійної маси свиней данського походження зросла на 
20,6 % маса охолодженої туші, на 18,2 % маса м’яса, на 28,4 % маса сала, на 17,3 %, маса кісток в ній, збільшився на 6,5 % вихід 
сала в туші  за одночасного зниження в ній частки м’яса на 1,9 % та кісток на 3,1 %. Водночас у тварин канадського походження 
за аналогічного збільшення передзабійної маси підвищилась на 22,4 % маса охолодженої туші, на 20,2 % маса м’яса в ній, на 
30,1 % маса сала та на 17,7 % маса кісток в ній, збільшився на 6,3 % вихід сала в туші  за одночасного зниження в ній частки 
м’яса на 1,8 %  та кісток на 3,8 %. Доведено що за такого підвищення вагової категорії у самців підвищилась на 21,9 % маса 
охолодженої туші, зросла на 19,6 % маса м’яса, на 29,6 % маса сала та на 18,3 %, маса кісток в туші, збільшилась на 6,3 % част-
ка сала в ній за одночасного зниження на 1,9 % виходу м’яса та на 3,0 % виходу кісток. Водночас у свинок за аналогічного збіль-
шення передзабійної маси зросла на 22,4 % маса охолодженої туші, підвищились на 24,7 % маса м’яса в ній, на 34,8 % маса сала  
та на 21,9 % маса кісток , зріс на 6,2 % вихід сала та зменшилися в ній на 1,7 % вихід м’яса  та на 3,9 % частка кісток. Тобто з 
підвищенням передзабійної маси як у самок, так і у самців досліджуваних генотипів свиней дещо знижувалась м’ясність та під-
вищувалась  сальність і кістлявість туш. Визначено, що передзабійна жива маса свиней мала сильний вірогідний вплив на забійну 
масу, масу окосту, масу балику, довжину туші, площу “м’язового вічка” та товщину шпику. Водночас її вплив на забійний вихід 
та на втрати маси при охолоджені виявився статистично невірогідним. Стать вірогідно вплинула на забійний вихід, на довжину 
туші, на масу балику та масу окосту, тимчасом як її вплив на втрати маси при охолодженні,  забійну масу, на площу м’язового 
вічка і на товщину шпику не були статистично значущими. Взаємодія двох факторів, що вивчались, не мала статистично значу-
щого впливу на досліджувані параметри туші. 
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Вступ 

 
Незважаючи на військову агресію росїї та викли-

кану нею економічну кризу в Україні, важку епізоо-
тичну ситуацію в державі, за повідомленнями 
(Yurchenko et al., 2024), промисловий сектор вироб-
ництва свинини в нашій країні має сталий вектор 
розвитку. На його прибутковість, як вказують (Povod 
et al., 2022; Lykhach et al., 2023), впливають багато як 
генотипових, так і фенотипових ознак. Тому, на дум-
ку (Kremez & Shpetnyi, 2024), для підтримання конку-
рентності вітчизняного виробництва свинини потріб-
но максимально використати наявні можливості. Ва-
жливим чинником, як вважають (Povod et al., 2020), є 
м’ясність туш свиней та їх забійні якості. На забійні 
та м’ясні якості свиней, за твердженнями (Mrode & 
Kennedy, 1993; Chen et al., 2002), чинять вплив багато 
факторів, такі як порода та лінія свиней, метод розве-
дення, стать та вік тварин, рівень і спосіб годівлі, 
передзабійна жива маса та інші. Так, за повідомлен-
нями (Latorre et al., 2003), помісні від кнурів  лінії 
дюрок  росли швидше та мали кращу конверсію кор-
му, ніж помісі від лінії п’єтрен, їх м’ясо було ніжні-
шим, мало більше внутрішньом’язового жиру, ніж 
м’ясо помісей від породи п’єтрен. Його думку підтве-
рджують Lowell J E. et al. (2019), які стверджують, що  
помісні свині, які походили від  батьків породи 
п’єтрен мали більший вихід м’яса порівняно з анало-
гами, отриманими від батьків  породи дюрок, тимча-
сом як останні мали інтенсивніше забарвлення м’яса, 
його мармуровість та більшу товщину шпику. Водно-
час помісі від батьків породи п’єтрен мали більший 
вихід м’яса та нежирного відрубу бекону. Доведено 
(Hryshyna & Krasnoshchok, 2019), що кращими 
м’ясними якостями характеризувалися гібридні свині 
генотипу ♀(ВБ×Л)×♂(Д×Г), на їхнє переконання, 

використання кнурів м’ясних генотипів сприяло збі-
льшенню виходу м’яса в тушах помісних і гібридних 
свиней на1,9–4,2 % та зменшенню сала на 2,8–6,6 %. 
Її висновки підтверджують в своїх публікаціях (Birta 
et al., 2022), які повідомляють перевагу вітчизняних 
м’ясних генотипів свиней над представниками саль-
них і м’ясо-сальних порід за показниками забійного 
виходу, довжини напівтуші, товщини шпику та маси 
окосту. На вплив спеціалізованих термінальних ліній 
вказують Morales J. I. et al. (2011), які повідомляють, 
що  гібриди від схрещування помісних свиноматок 
Large White × Landrase з кнурами спеціалізованої 
батьківської лінії Tempo мали більшу масу туші та 
більший вміст внутрішньом’язового жиру, але мен-
ший вихід обрізаної шинки порівняно аналогами від 
схрещування тих же свиноматок з кнурами батьківсь-
кої лінії Top York. Вони вважають, що через вищу 
інтенсивність росту та кращий забійний вихід схре-
щування з кнурами термінальної лінії Tempo може 
мати перевагу над використанням для цієї цілі плід-
ників Top York. Також на поліпшення забійних якос-
тей високопродуктивних гібридів свиней в умовах 
промислового свинокомплексу вказують (Moroz et al., 
2017). За свідченнями (Bereskin & Davey, 1978), помі-
сні свині від маток йоркшир мали менше підшкірного 
жиру, інтенсивніше нарощували м’язову тканину, ніж 
помісі від маток породи дюрок. Водночас помісні 
свині, яким згодовували високобілкову дієту швидше 
росли і мали кращу композицію туш порівняно з чис-
топородними тваринами. Також Баньковська І. Б. 
(Bankovska, 2016) вказує на більш високу силу впливу 
фактора генотипу на 21,5–73,0 %  у свиней вітчизня-
ної селекції порівняно з впливом фактора живої маси, 
сила якого становила 2,1–19,6 %. Також вона повідо-
мляє про більшу залежність морфологічного складу 
туш свиней  від генотипу, ніж від способу утримання. 
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Водночас іншої думки притримуються Gilleland H. L. 
et al. (2019), які повідомляють, що при поєднані сви-
номаток F1 американського ландраса та йоркшира зі 
спеціалізованими лініями кнурів, які селекціонува-
лись на якість м’яса та якість туш, встановлений не-
значний вплив генотипу батька на м’ясність туш, 
тимчасом як збільшення передзабійної живої маси у 
тварин обох поєднань підвищило вихід всіх її частин, 
але негативно вплинуло на вихід м’яса в туші та збі-
льшило вміст у ній жиру. Іншої думки дотримуються  
в своїх дослідженнях (Koroban & Lykhach, 2024), які 
встановили залежність забійних та м’ясних ознак 
свиней різних породно-лінійних поєднань залежно від 
передзабійної маси. Вони стверджують, що свині 
генотипу (♀(ВБ×Л)×♂Д) характеризуються високими 
забійними і м’ясними якостями при відгодівлі до 
вагових кондицій 120 та 140 кг. Водночас відгодівлю 
помісного молодняку поєднання ♀(ВБ×Л)×♂Максгро 
до таких вагових кондицій проводити недоцільно, 
оскільки його забійні та м’ясні якості суттєво знижу-
ються. Свині поєднання ♀(ВБ×Л)×♂П характеризува-
лися помірним зниженням показників м’ясних якос-
тей при вищих їх значеннях за легших вагових конди-
цій (80 і 100 кг). За повідомленнями (Birta et al., 2022), 
найбільший вплив рівня годівлі на вміст м’яса в ту-
шах свиней вітчизняної селекції при забої в 100 кг 
спостерігалась у помісей велика біла ландрас – 
61,9 %, тимчасом як зі збільшенням передзабійної 
живої маси до 125 кг вищим  він виявився у тварин 
поєднання велика біла × полтавська м’ясна порода – 
59,6 %. Її висновки збігаються з інформацією 
(Lykhach & Chernenko, 2009), відповідно до якої за 
передзабійної живої маси 100 кг вищий вміст сала 
мали тварини поєднання кнурів великої білої породи 
зарубіжної селекції і маток породи дюрок української 
селекції,  тимчасом як при забої тварин живою масою 
120 та 140 кг найвищим вмістом м’яса характеризува-
лися помісі ♀дюрок × ♂ландрас зарубіжної селекції. 
Водночас (Cisneros et al., 1996) вказує на відсутність 
впливу генотипу, незначну силу впливу статі та знач-
ний вплив передзабійної живої маси на морфологіч-
ний склад туш свиней, зазначаючи, що кількість м’яса 
без кісток збільшилася з підвищенням передзабійної 
живої маси, тимчасом як відсоткова його частка зме-
ншилась. Цю думку підтверджують (Povod et al., 
2017), які також зауважили більш суттєвий вплив 
передзабійної живої маси свиней на морфологічний 
склад їхніх туш  порівняно з типом годівлі та тривалі-
стю утримання і повідомили про суттєве зниження 
вмісту м’яса в тушах свиней при підвищенні передза-
бійної живої маси понад 120 кг порівняно з тушами 
свиней, забитих живою масою 100 та 110 кг. На вплив 
передзабійної маси також вказують в своїх роботах 
(Mykhalko et al., 2020), за їхніми повідомленнями – 
свині, які були забиті за передзабійної живої маси 130 
кг, достовірно переважали своїх аналогів, яких заби-
вали за ваги 110 кг за показниками: забійної маси на 
14,4 кг, або 15,06 %, маси охолодженої туші на 14,2 
кг, або 15,15 %, товщиною шпику над 6–7 грудним 
хребцями на 4,01 мм, або 11,43 %, товщиною шпику в 
холці на 3,7 мм, або 8,89 %, товщиною шпику в кри-
жах на 3,0 мм, або 9,09%, довжиною туші на 3,7 см, 

або 3,64 %, довжиною беконної половинки на 6,4 см, 
або 7,18 %, масою окосту на 2,5 кг, або 16,18 %, ма-
сою балику на 0,6 кг, або 16,90 %, та площею 
“м’язового вічка” на 5,2 см2, або 7,21 %. Їх висновок 
співзвучний з повідомленнями (Đurkin et al., 2012; 
Khmelnychyi et al., 2020; Li et al., 2024), які зауважу-
ють тенденцію зниження вмісту м’яса, а натомість 
збільшення кількості жиру в тушах свиней зі збіль-
шенням їхньої передзабійної живої маси. Схожі ви-
сновки в своїй роботі виклали (Samokhina & 
Nechmilov, 2018), які вказують на зменшення вмісту 
кісток у туші та збільшення в ній вмісту жиру парале-
льно з підвищенням передзабійної живої маси свиней, 
водночас ними не встановлено чіткої тенденції щодо 
змін вмісту м’яса в них. Також (Povod et al., 2017) 
зазначили, що якісний склад туш свиней здебільшого 
залежить від їхньої живої маси перед забоєм, ніж від 
інтенсивності росту та терміну відгодівлі. Вони пові-
домили  про  стійку тенденцію до зростання маси всіх 
складових туш свиней зі зростанням  їх передзабійної 
маси. Також (Latorre et al., 2003) повідомив про збі-
льшення вмісту жиру із збільшенням передзабійної 
живої маси. Водночас (Ellis & Avery, 1994) повідом-
ляють, що підвищення передзабійної живої маси 
спричинило лише зменшення частки шкіри, тимчасом 
як відсоток м’яса, жиру та кісток залишалася порівня-
но незмінним. Іншої точки зору дотримуються (Bertol 
et al., 2015), які вказують, що збільшення передзабій-
ної живої маси збільшує кількість м’яса в туші, але 
мало впливає на його вихід в ній. Водночас м’ясо 
свиней, забитих із більшою живою масою, мало вищу 
забарвленість, але не відрізнялось за вмістом внутрі-
шньом’язового жиру від маси свиней, забитих мен-
шими ваговими категоріями. Ними не встановлено 
взаємодії між статтю та забійною вагою для парамет-
рів якості туші. Також, як стверджують (Beattie et al., 
1999), зі збільшенням передзабійної маси спостеріга-
лося значне збільшення площі “м’язового вічка” і 
товщини підшкірного жиру.  Також встановлено зна-
чний взаємозв’язок між масою туші та статтю. Втрати 
маси туші від свинок масою 100 кг були вищими, ніж 
аналогічні втрати у кастратів і свинок за більш вищої 
передзабійної маси. Своєю чергою Barducci R. S. et al. 
(2020) не встановили  залежності товщини шпику та 
м’ясності туш від передзабійної живої маси гібридних 
американських свиней. Водночас вони виявили силь-
ну негативну кореляцію між товщиною шпику та 
виходом м’яса в туші (r = -0,960; P < 0,0001) та помір-
ну позитивну кореляцію між найдовшого м’язу спини 
та м’ясністю туші (r = 0,406; P < 0,0001). За повідом-
леннями Correa J. A. et al. (2006), зі збільшенням пе-
редзабійної живої маси спостерігалося значне збіль-
шення маси туші, але вона не вплинула на пропорції 
м’язової тканини, жиру та кісток. За їхніми повідом-
леннями – свинки мали вищий вихід м’яса, ніж кнури, 
а туші свиней з високою інтенсивністю росту мали 
вищий вихід сала порівняно з тими, які мали помірну 
швидкість росту. Не було знайдено доказів того, що 
збільшення маси забою погіршує характеристики 
туші або якість м’яса. Схожу тенденцію виявили в 
своїх дослідження Xie Lei et al. (2023). За їхніми пові-
домленнями, зі збільшенням передзабійної живої 
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маси збільшувався вихід м’яса та сала в туші. А тов-
щина сала значно зростала зі збільшенням маси туші. 
За їхніми повідомленнями, на більшість ознак якості 
туші суттєво впливала стать. Так вихід кісток у каст-
ратів був нижчим, ніж у свинок, тимчасом як частка 
жиру у них була вищою, крім того, кастрати мали 
меншу площу м’язового вічка, ніж свинки. В своїх 
дослідженнях (Kouba & Bonneau, 2009) встановили, 
що зі збільшенням віку міжм’язова та підшкірна жи-
рова тканини розвиваються нерівномірно в різних 
частинах туш свиней, що впливає на якість туші зага-
лом. Також (Wagner et al., 1999; Povod et al., 2018) 
встановили суттєву залежність морфологічного скла-
ду туш свиней від їх віку та живої маси перед забоєм. 
Їхній висновок підтверджують (Samokhina & 
Nechmilov, 2018), які повідомляють про відповідність 
морфологічного складу окремих відрубів туші гібри-
дних свиней генотипу йоркшир ×ландрас × максгро 
співвідношенням м’язової, кісткової та жирової тка-
нин у туші загалом та їх зростанню разом зі збіль-
шенням передзабійної живої маси свиней. 

Низка авторів повідомляють про суттєвий вплив 
статі на забійні якості та морфологічний склад туш 
свиней. Так, (Bahelka et al., 2007; Serrano et al., 2008; 
Arkfeld et al., 2017) повідомляють, що товщина шпику 
та м’ясність туш були більш мінливими у тушах каст-
ратів, ніж у тушах свинок. Також за повідомленнями 
(Latorre et al., 2003), кастрати їли більше корму, росли 
швидше, мали гіршу конверсію корму та менший 
вихід нежирних шматків, ніж свинки. Вони мали ви-
щу товщину шпику, більше внутрішньом’язового 
жиру та більш насичений колір м’яса, ніж самки. За 
інформацією Lowell J. E. et al. (2019) – свинки мали 
вищу м’ясність туш, тимчасом як кастрати мали бі-
льшу мармуровість м’яса і більшу товщину шпику, 
ніж свинки. Своєю чергою Morales J. I. et al. (2011) 
повідомили, що імунокастрати та хірургічно кастро-
вані кнурці швидше росли, але мали знижений  вихід 
туші та меншу товщину шпику порівняно зі свинка-
ми. Їхню думку підтверджують Bohrer B. M. et al. 
(2023), які повідомляють, що туші свинок  мали на 3,0 
мм меншу товщина шпику, на 3,5 см2 більшу площу 
“м’язового вічка”, на 1,52 % більший  забійний вихід 
та на 2,92 % більший вихід м’яса, ніж туші кастратів, 
тимчасом як у кастратів було на 0,43 % більше внут-
рішньом’язового жиру та менша жорсткість  м’яса, 
ніж у свинок. Водночас, як зазначають Van den Broeke 
et al. (2020), у хірургічних кастратів спостерігався 
нижчий вихід нежирного м’яса порівняно з некастро-
ваними та імунокастрованими кнурцями. В усіх ста-
тей вплив забійної ваги на якість туші відрізнявся 
залежно від маси. У хірургічно кастрованих кнурців  
та  свинок забійна вага не впливала на якість туші, але 
у некастрованих та імунокастрованих кнурців якість 
туші поліпшувалася при збільшені передзабійної ма-
си. Тоді як Overholt M. F. et al. (2016) повідомляють 
про мінімальні відмінності за показником виходу 
м’яса в туші між тушами кастратів і свинок. Водно-
час, за повідомленнями (Bereskin & Davey, 1978), 
туші свинок мали менше жиру, ніж туші кастратів, 
але в останніх інтенсивніше відкладалася м’язова 
тканина. 

Свині, яких годували високобілковими раціонами, 
мали вищий приріст м’язової тканини та кращі ком-
позиції туш порівняно з аналогами, яким згодовували 
стандартні раціони. Також на вплив фактору годівлі 
при відгодівлі гібридних свиней до важких кондицій  
вказує Dalla Bona M. et al. (2016), який повідомляє про 
вищу м’ясність свиней, відгодованих на раціонах з 
меншим вмістом енергії та вищим вмістом протеїну. 

Для підвищення продуктивних якостей свиней бі-
льшість промислових свиногосподарств, за повідом-
леннями (Yurchenko et al., 2024), використовують 
свиней зарубіжної селекції. Серед імпортних геноти-
пів свиней домінуюче становище, за даними 
(Bondarska, 2024), займають свині данської селекції, 
чисельність яких за останні три роки зросла на 8,3 % 
на фоні зниження присутності інших генетичних ком-
паній і склала 49,3 %. Водночас на вітчизняному рин-
ку прогресує канадська генетика, представлена гене-
тичною компанією Genesus, чисельність свиноматок 
якої за цей період зросла з 0,9 % до 3,5 %.  

 
Мета дослідження 

 
Враховуючи інтенсивну селекційну роботу в обох 

генетичних компаніях на покращення продуктивних 
якостей, в тому числі і забійних та м’ясних показни-
ків, актуальним є порівняння якості туш свиней дан-
ської та канадської селекції, особливо в  жорстких 
умовах півдня України. Це завдання і є метою нашої  
статті. 

 
Матеріал і методи досліджень 

 
Дослідження проведені на бійні ТОВ Глобинський 

м’ясокомбінат. Для його проведення на базі  передза-
бійної витримки із групи поросят, попередньо зваже-
них в господарстві й індетифікованих вушними бир-
ками і тату на обох окостах,  після 24 годин транспор-
тування та голодної витримки було відібрано по 10 
голів свинок і 10 голів кастрованих самців, максима-
льно близьких до маси 110 кг, із тварин данського 
походження та таку ж кількість і в такому ж співвід-
ношенні – тварин канадського походження. Вони 
склали  першу, другу, третю та четверту групу. Також 
із цієї партії відгодованих свиней було відібрано по 10 
самок і 10 кастратів масою близькою до 130 кг тварин 
данського походження та таку ж кількість свиней 
канадського походження. Вони склали відповідно  
п’яту, шосту, сьому та восьму групу піддослідних 
тварин. Всіх відібраних тварин було додатково  іден-
тифіковано металевими кліпсами з номерами і відпра-
влено в забійний цех м’ясокомбінату, де вони були 
знерухомлені в газовій камері BUTINA–DK і відправ-
лені на лінію переробки свиней забійного цеху. Після 
проходження шпарчану і підвішуванні туш на конвеєр 
вони додатково ідентифікувались на обох задніх кін-
цівках картонними ламінованими бирками з номером 
групи та номером тварини в групі. По завершенні 
забою всі туші піддослідних тварин були індивідуа-
льно зважені та відправлені в холодильну камеру на 
24 години для охолодження. По завершенні цього 
терміну туші поступили в цех обвалки, де також були 
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індивідуально зважені та відправлені на переробку. 
Під час  обвалювання тварин було окремо зважено 
м’язову, жирову та кісткову тканину від кожної з  
тварин піддослідних груп. По завершенні обвалюван-
ня туш було розраховано середні значення кількості 
м’яса, сала та кісток по кожній з піддослідних груп  та 
розрахований вихід цих складових в тушах свиней 
данського та канадського походження, забитих як за 
передзабійної маси 110 кг, так і за маси 130 кг. Розра-
хована динаміка змін морфологічних показників  туш 
зі зростанням передзабійної маси свиней як для тва-
рин різних генотипів, так і для свиней різної статі. За 
допомогою факторіального аналізу було розраховано   
вплив генотипу, статі та передзабійної маси на основ-
ні показники  якості туш свиней. Для статистичної 
обробки даних та визначення частки впливу факторів 
“Стать, А” та “Передзабійна маса, В” застосовувався 
пакет статистичних програм STATISTICA 12 

(StatSoft, Inc., www.statsoft.com, USA),  функція  
Factorial ANOVA. Розподіл всіх варіаційних рядів 
підлягав критеріям нормальності. Достовірність від-
мінностей між групами оцінювали за допомогою t-
критерія Ст’юдента. Статистично значущими вважали 
відмінності при значеннях P < 0,05. Також було роз-
раховано коефіцієнти кореляції між основними пока-
зниками забійних якостей свиней. 

 
Результати 

 
Свині різних обох генотипів в результаті забою 

мали досить високу м’ясність як при забої в 110 кг, 
так і при забої в 130 кг. Як видно з графіка, зображе-
ного на рис. 1, за забою в 110 кг маса охолодженої 
туші у свиней обох генотипів коливалась в межах 
78,9–79,2 кг.  

 

 
Рис. 1. Морфологічний склад туш свиней данського та канадського походження за різної передзабійної маси 

 
З підвищенням переедзабійної живої маси на 20 кг 

маса охолодженої туші у свиней данського похо-
дження  збільшилась на 16,3 кг, тимчасом як у їхніх 
аналогів таке підвищення склало 17,7 кг, або на 1,4 кг 
більше. Приріст маси м’яса у свиней канадського 
походження в даному діапазоні передзабійної маси 
склав 9,8 кг. Тобто свині канадського походження 
приростили за цей період на 0,8 кг, або 2,0 %, більше 
м’язової тканини порівняно з аналогами данського 
походження. Приріст сала в тушах з підвищенням 
передзабійної живої маси з 110 до 130 кг був у них 
також на 1,7 %, або 0,4 кг, вищим порівняно з ровес-
никами данського походження. За цей час маса кісток 
у них збільшилась з 10,3 до 12,1 кг, тимчасом як у 
тварин данського поводження таке підвищення скла-
ло 1,7 кг,  що менше, ніж в аналогів канадського по-
ходження, на 0,1 кг, або 0,4 %. 

Водночас частка м’ясної тканини в тушах тварин 
обох генотипів з підвищенням їхньої передзабійної 
маси знизилась. Так, у тварин данського походження 

вміст м’яса в туші скоротився на 1,2 % з 62,5 до 
60,3 %, тимчасом як у свиней канадського походжен-
ня таке зниження склало 1,1 % – з 61,6 до 60,5 %. 
Водночас за такого підвищення передзабійної живої 
маси збільшився вихід сала в туші на 1,6 % і склав за 
маси 130 у свиней данського походження 26,4 % а 
канадського – 27,0 %. Вихід кісток у тварин обох 
генотипів скоротився з 12,7 до 12,3 % у тварин дан-
ського походження, із 13,0 до 12,5 % у їхніх аналогів 
канадського походження. 

Таким чином, з підвищенням передзабійної маси 
свиней данського походження на 20 кг  – зросла на 
20,6 % маса охолодженої туші, на 18,2 % маса м’яса в 
туші, на 28,4 % маса сала в туші, на 17,3 % маса кіс-
ток в  ній, збільшився на 6,5 % вихід сала в туші  за 
одночасного зниження в ній частки м’яса  на 1,9 %  та 
кісток на 3,1 %. Водночас у тварин канадського похо-
дження за аналогічного збільшення передзабійної 
маси підвищилась на 22,4 % маса охолодженої туші,  
на 20,2 % маса м’яса в ній, на 30,1 % маса сала  та на 
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17,7 % маса кісток в ній, збільшився на 6,3 % вихід 
сала в туші за одночасного зниження в ній частки 
м’яса на 1,8 %  та кісток на 3,8 %. 

Співвідношення морфологічних компонентів туш 
свиней свідчить про вищу м’ясність туш свиней дан-
ського походження (табл. 1).  

 
Таблиця 1 
Співвідношення м’яса сала та кісток у тварин різного походження 
 

Вихід 
Данського походження Канадського походження 

передзабійна маса відношення передзабійна маса відношення 
110 130 130 до 110 130 до 110 % 110 130 130 до 110 130 до 110 % 

М’яса на 1 кг сала 2,52 2,32 -0,20 -7,94 2,42 2,24 -0,18 -7,36 
М’яса на 1 кг кісток 4,92 4,96 0,04 0,78 4,72 4,82 0,10 2,21 
Сала на 1 кг м’яса 0,40 0,43 0,03 8,62 0,41 0,45 0,03 7,94 
Сала на 1 кг кісток 1,95 2,14 0,18 9,47 1,95 2,15 0,20 10,33 
Кісток на 1 кг м’яса 0,20 0,20 0,00 -0,77 0,21 0,21 0,00 -2,16 
Кісток на 1 кг сала 0,51 0,47 -0,04 -8,65 0,51 0,47 -0,05 -9,36 

 
Так, при забої у 110 кг у них виявився на 0,1 кг бі-

льшим вихід м’яса на 1 кг сала та на 0,2 кг вихід м’яса 
на 1 кг кісток порівняно з аналогами канадського 
походження. Водночас при забої за живої маси 130 кг 
у них вихід м’яса на кг сала виявився більшим на 0,08 
кг, а кісток на кг м’яса – на 0,14 кг. Зниження  цих 
показників з підвищенням передзабійної живої маси 
склало щодо виходу м’яса на 1 кг сала 7,9 % для тва-
рин данського походження та 7,4 % для тварин канад-
ського походження відповідно, а підвищення виходу 
м’яса на 1 кг кісток становило у них відповідно 
0,78 % та 2,2 %.  

Водночас вихід сала на 1 кг м’яса за забою в 110 
кг у тварин обох генотипів був близьким, тимчасом як 
з підвищенням передзабійної маси до 130 кг у свиней 
данського походження він зріс на 8,6 %, а в канадсь-
кого на 7,9 %. Вихід сала на 1 кг кісток також був 
однаковий для тварин обох генотипів за забою в 110 
кг і дуже близьким за забою в 130 кг. Зростання цього 
коефіцієнту з підвищенням маси тварин на 20 кг  для 
тварин данського походження становило 9,5 %, а для 
канадського – 10,3 %. Індекс костистості як співвід-

ношення маси кісток на 1 кг м’яса не змінювався зі  
зростанням передзабійної маси і виявився на 5,0 % 
вищим в тушах тварин канадського походження. 
Схожа тенденція простежувалась і за виходом сала на 
1 кг кісток.  

Таким чином, зростання передзабійної маси у тва-
рин обох генотипів призвело до підвищення їхньої 
сальності, зниження кістлявості при збережені 
м’ясності туш майже не одному рівні. 

При аналізі морфологічного складу туш свиней рі-
зної статі встановлено певні відмінності між свинками  
та кастратами за вмістом м’яса в туші тварин, забитих 
за двох вагових категорій. З графіка, зображеного на 
рис. 2, видно, що за передзабійної вагової категорії в 
110 кг туші  кастратів були на 1,9 кг важчими порів-
няно з тушами свинок самцям, у них виявлено більшу 
на 0,6 кг кількість м’язової тканини, на 0,4 кг жирової 
і на 0,9 кг кісткової. При забої  за вагової категорії 130 
кг спостерігалась протилежна тенденція. Туші кастра-
тів  виявились на 1,5 кг легшими, у них було на 1,7 кг 
менше м’яса, на 0,4 кг менше сала, але на 0,7 кг біль-
ше кісток. 

 

 
Рис. 2. Морфологічний склад туш самок та самців гібрідних свиней, забитих за різної передзабійної маси 
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При підвищенні забійної вагової категорії з 110 до 
130 кг у свинок встановлено підвищення маси охоло-
дженої туші на 20,5 кг, маси м’яса в туші на 11,8 кг, 
маси сала на 6,7 кг і маси кісток на 2,1 кг. У самців за 
такого підвищення маса туші збільшилась на 17,1 кг, 
маса м’яса в ній на 9,4 кг, сала на 5,8 кг та кісток на 
1,9 кг.  

За обох вагових категорій свинки мали більшу ча-
стку м’яса та сала в туші, але нижчу частку кісток. 
Так, у 110 кг в тушах свинок було на 0,7 % більше 
м’яса, на 0,1 % більше сала, але менше на 0,8 % кіс-
ток, тимчасом як у забитих в 130 кг свинок було на 
0,9 % більше м’яса, на скільки ж менше кісток, тим-
часом як вихід сала був рівний в тушах самок і сам-
ців. При підвищенні передзабійної маси з 110 до 130 
кг у свинок встановлено зменшення на 1,1 % виходу 
м’яса, збільшення на 1,6 % виходу сала та на 0,5 % 
зменшення виходу кісток. У кастрованих самців за 
такого підвищення живої маси вихід м’яса зменшився 
на 1,2 %, вихід сала збільшився на 1,6 %, а вихід кіс-
ток знизився 0,4 %.  

Таким чином, зі зростанням передзабійної вагової 
категорії свиней від 110 до 130 кг у самців підвищи-
лась на 21,9 % маса охолодженої туші, зросла на 
19,6 % маса м’яса, на 29,6 % маса сала та на 18,3 % 
маса кісток в туші, збільшилась на 6,3 % частка сала в 
ній за одночасного зниження на 1,9 % виходу м’яса та 
на 3,0 % виходу кісток. У свинок за аналогічного 
збільшення передзабійної маси зросла на 22,4 % маса 
охолодженої туші, підвищились на 24,7 % маса м’яса 
в ній, на 34,8 % маса сала та на 21,9 % маса кісток , 
зріс на 6,2 % вихід сала та зменшились у ній на 1,7 % 
вихід м’яса та на 3,9 % частка кісток.  

При співставленні коефіцієнтів м’ясності, сально-
сті та костистості у тварин різної статі  (табл. 2) вста-
новлено, що за забійної маси 110 кг кастрати порівня-
но зі свинками мали на 0,9 % менше м’яса, на 1 кг 
сала та 7,2 % менше його в розрахунку на 1 кг кісток. 
Також встановлено більше на 0,9 % виходу сала на 1 
кг м’яса та менше на 6,7 % його співвідношення на 1 
кг кісток. Водночас вміст кісток у кастратів був ви-
щим на 7,8 % в розрахунку на 1 кг м’яса і на 6,8 % в 
розрахунку на 1 кг сала.  

 
Таблиця 2 
Співвідношення м’яса сала та кісток у тварини різної статі 
 

Вихід 
Свинки Кабанчики 

передзабійна маса відношення передзабійна маса відношення 
110 130 130 до 110 130 до 110 % 110 130 130 до 110 130 до 110 % 

М’яса на 1 кг сала 2,48 2,30 -0,18 -7,4 2,46 2,30 -0,17 -6,8 
М’яса на 1 кг кісток 4,99 5,11 0,12 2,4 4,66 5,11 0,45 9,7 
Сала на 1 кг м’яса 0,40 0,44 0,03 8,1 0,41 0,44 0,03 7,3 
Сала на 1 кг кісток 2,01 2,22 0,21 10,6 1,89 2,22 0,33 17,7 
Кісток на 1 кг м’яса 0,20 0,20 0,00 -2,4 0,21 0,20 -0,02 -8,8 
Кісток на 1 кг сала 0,50 0,45 -0,05 -9,6 0,53 0,45 -0,08 -15,0 

 
При забої в 130 кг самці також відрізнялись ви-

щою кістлявістю. Так,  вихід кісток у них був вищим 
порівняно з самками, забитими за такої ж вагової 
категорії, на 9,0 % в розрахунку на 1 кг м’яса та 7,7 % 
в розрахунку на 1 кг сала. Співвідношення сала до 
м’яса у них виявилось на 1,2 % більшим порівняно з 
самками, тимчасом як співвідношення сала до кісток 
на 7,2 % нижчим. Вихід м’яса в тушах кастратів у 
розрахунку на 1 кг сала був на 1,2 %, а в розрахунку 
на 1 кг кісток на 8,3 % порівняно зі свинками.  

Водночас при підвищенні живої маси перед забоєм 
з 110 до 130 кг у свинок спостерігалось зниження на 
7,5 % виходу м’яса на 1 кг сала, на 2,2 % кісток на 
1 кг м’яса та на 9,5 % співвідношення кісток до одно-
го кілограма сала. З підвищенням маси збільшився на 
2,3 % вихід м’яса на 1 кг кісток, на 8,1 % вихід сала на 
1 кг м’яса та на 10,6 % вихід сала на 1 кг кісток. У 
самців спостерігалась схожа тенденція. У них встано-
влено зниження на 7,8 % виходу м’яса на 1 кг сала,  
на 1,1 % кісток на 1 кг м’яса та на 8,8 % співвідно-
шення кісток на 1 кг сала. Водночас збільшився на 
1,1 % вихід м’яса на 1 кг кісток, на 8,14 % вихід сала 
на 1 кг м’яса та на 9,6 % вихід сала на 1 кг кісток. 

Тобто з підвищенням передзабійної маси як у са-
мок, так і самців досліджуваних генотипів свиней 
дещо знижувалась м’ясність та підвищувалась  саль-
ність і кістлявість туш. 

Для визначення сили впливу передзабійної маси та 
статі піддослідних свиней  на показники якості їхніх 
туш нами за допомогою пакету статистичних прикла-
дних програм STATISTICA 12 проведено розрахунок 
двофакторного дисперсійного комплексу, результати 
якого наведено на графіку (рис. 3). З двох досліджу-
ваних факторів більш суттєвий вплив на більшість 
забійних показників чинила передзабійна жива маса 
свиней. Так, на забійну масу вона впливала з силою 
77,6 % (Fфактор. 160,98<Fкрит.4,14), на масу окосту з силою 
65,7 % (Fфактор. 80,93<Fкрит.), масу балику 52,7 % (Fфактор. 
48,82<Fкрит), довжину туші 36,6 % (Fфактор.26,51<Fкрит4,14.), 
площу “м’язового вічка” 18,5 % (Fфактор. 7,61<Fкрит.), 
товщину шпику 15,2 % (Fфактор. 5,96<Fкрит.), тимчасом як 
її вплив на забійний вихід 4,8 % (Fфактор. 2,78< Fкрит4.14) 
та втрати маси при охолодженні – 1,9 % (Fфак-

тор.0,68.<Fкрит.4,14) виявився статистично не вірогідним. 
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Рис. 3. Сила впливу статі та передзабійної маси на основні показники якості туш, % 

 
Стать вірогідно вплинула на забійний вихід 31,9 % 

(Fфактор.18,64< Fкрит.4.14), на довжину туші 12,2 % (Fфак-

тор11,06.<Fкрит.4,14.), масу балику 11,4 % (Fфактор. 
10,58<Fкрит.4,14), масу окосту на 6,5 % (Fфактор 

8,03.<Fкрит.4,14), тимчасом як її вплив на втрати маси при 
охолодженні 6,0 % (Fфактор2,17.<Fкрит4.14.),  забійну масу 
на 5,9 % (Fфактор. 12,32<Fкрит4,14), 1,3 % на площу 
м’язового вічка і 0,6 % (Fфактор. 0,53<Fкрит.4,14) на товщи-
ну шпику 0,6 % (Fфактор. 0,22<Fкрит.4,14) не були статисти-
чно значущими.  

Взаємодія двох факторів, що вивчались, не мала 
статистично значущого впливу на досліджувані пара-
метри туші.  

 
Обговорення 

 
Наші висновки, що зростання передзабійної маси у 

тварин обох генотипів призвело до підвищення їх 
сальності, зниження кістлявості при збереженні 
м’ясності туш майже не одному рівні співзвучні з 
даними (Latorre et al., 2003; Đurkin et al., 2012; Khmel-
nychyi et al., 2020; Mykhalko et al., 2020; Li et al., 2024; 
Koroban & Lykhach, 2024), які спостерегли тенденцію 
зниження вмісту м’яса, а натомість збільшення кіль-
кості жиру в тушах свиней зі збільшенням їхньої пе-
редзабійної живої маси. Також вони збігаються з по-
відомленням Самохіної Є. А. та Нечмілова В. М. 
(Samokhina & Nechmilov, 2018), які вказують на зме-
ншення вмісту кісток у туші та збільшення в ній вміс-
ту жиру паралельно з підвищенням передзабійної 
живої маси свиней, водночас ними не встановлено 
чіткої тенденції щодо змін вмісту м’яса в них. Анало-

гічно в нашому досліді спостерігалось зменшення 
частки кісток на 3,3–3,8 % та підвищення в них вмісту 
жиру на 6,3–6,5 % у тварин обох генотипів зі збіль-
шенням передзабійної маси з 110 до 130 кг за незнач-
ного на 1,8–1,9 % зниження частки м’яса  в туші. Во-
дночас результати наших досліджень не збіглися з 
заявами Barducci R. S. et al. (2019), які не встановили  
залежності м’ясності туш від передзабійної живої 
маси гібридних американських свиней та висновком 
(Ellis & Avery, 1994) про те, що підвищення передза-
бійної живої маси спричинило лише зменшення част-
ки шкіри, тоді як відсоток м’яса, жиру та кісток зали-
шалася відносно незмінним і повідомленнями (Correa 
et al., 2006), які стверджують що із збільшенням пе-
редзабійної живої маси спостерігалося значне збіль-
шення маси туші, але вона не вплинула на пропорції 
м’язові тканини, жиру та кісток. 

Наші висновки стосовно нерівномірної зміни мор-
фологічного складу туш у самок так і у самців дослі-
джуваних генотипів свиней зі збільшенням їх перед-
забійної маси схожі з повідомленнями інформацією 
(Bereskin & Davey, 1978; Correa et al., 2006; Lowell et 
al., 2019; Bohrer et al., 2024) про те, що свинки мали 
вищу м’ясність туш, ніж кастрати, але не відповіда-
ють повідомленням (Overholt et al., 2016) про мініма-
льні відмінності за показником виходу м’яса в туші у 
кастратів і свинок. 

Також результати наших досліджень схожі з ви-
сновками (Hryshyna & Krasnoshchok, 2019; Koroban & 
Lykhach, 2024), які встановили залежність забійних та 
м’ясних ознак свиней різних породно-лінійних поєд-
нань залежно від передзабійної маси, але не узгоджу-
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ються з заявою (Cisneros et al., 1996), що вказує на 
відсутність впливу генотипу, незначні силу впливу 
статі та значний вплив передзабійної живої маси на 
морфологічний склад туш свиней, і Баньковської І. Б. 
(Bankovska, 2016) яка вказує на більш високу силу 
впливу фактору генотипу у свиней вітчизняної селек-
ції порівняно з впливом фактора живої маси. У наших 
же дослідженнях встановлено, що передзабійна жива 
маса свиней мала сильний вірогідний вплив на забій-
ну масу, масу окосту, масу балику, довжину туші, 
площу “м’язового вічка” та товщину шпику, тимча-
сом як стать вірогідно вплинула на забійний вихід, на 
довжину туші, на масу балику та масу окосту. 

Вважаємо за доцільне продовжити вивчення впли-
ву генотипових поєднань, статі  та передзабійної жи-
вої маси на хімічний склад, а особливо біохімічні 
показники м’яса сучасних комерційних генотипів. 

 
Висновки 

 
Встановлено, що зростання передзабійної маси у 

тварин обох генотипів призвело до підвищення їх 
сальності, зниження кістлявості при збережені 
м’ясності туш майже на одному рівні. 

Доведено, що з підвищенням передзабійної маси 
як у самок, так і в самців досліджуваних генотипів 
свиней дещо знижувалась м’ясність та підвищувалась  
сальність і кістлявість туш. 

Визначено, що передзабійна жива маса свиней ма-
ла сильний вірогідний вплив на забійну масу, масу 
окосту, масу балику, довжину туші, площу “м’язового 
вічка” та товщину шпику, тимчасом як стать вірогідно 
вплинула на забійний вихід, на довжину туші, на масу 
балику та масу окосту, взаємодія двох факторів що 
вивчались, не мала статистично значущого впливу на 
досліджувані параметри туші. 

 
Відомості про конфлікт інтересів 
Автори стверджують про відсутність конфлікту 

інтересів щодо їхнього викладу та результатів дослі-
джень. 
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